
ENTREE PLAT DESSERT  39 

 

ENTREES 

Tarama émulsionné,         11 
Poireaux, barbe de capucin, galette de sarrasin, huile verte 

 
Œufs de cailles aux herbes fraîches,       11 
Béarnaise, gel d’une bisque de crustacés, croûtons dorés 
Disponible en option végétarienne  

 
Endives de peine terre laquées,        11 
Mornay au vieux Comté, lard fumé 

 
Velouté de céleri,          11 
Salade de pois blonds au haddock, basilic thaï, condiment chorizo 

 

PLATS 

Lotte rôtie au beurre, 
Topinambour, cresson, sabayon citronné, riz brun     26 

 
Joue de bœuf à la bière, 
Patate douce, navet boule d’or, mâche       25 

 
Carré de cochon de Warcove, 
Tatin de poireaux, anchois, salicornes en pickles, jus corsé   27 

Choux fleur rôti, crémeux et en risotto 
Vieux Comté, riz brun et bouillon à l’ail noir      24 

 
Plat du moment          26 

 

DESSERTS 

Sélection de 3 fromages « Ma Normandie à Wimereux    12 
(Supplément 2€ dans le menu) 

Tartelette tiède au chocolat, glace stracciatella     10 

Meringue craquante, chicorée, spéculoos      10 

Lemon curd, panacotta, kiwi, cookie stick      10 

Café ou Thé Gourmand (Supplément 2€ dans le menu)    12 


